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Przetworstwo w gospodarstwach rybnych

* Im atrakcyjniejszy dla klienta jest produkt, tym
wieksze prawdopodobieristwo, ze wybierz on
wiasnie ten produkt.

* Sposobem na zwiekszenie popytu na ryby
hodowlane oraz izrédtem dodatkowego dochodu
musi by¢ poprawa atrakcyjnosci produktu.

* 2wiekszenie atrakcyjnosci produktu uzyskujemy
przez jego przetworzenie.
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Przetworstwo w gospodarstwach rybnych

* Przetworstwo ryb stodkowodnych niezaleznie od
wybranego stopnia przetworzenia wymaga
stosowania narzedzi i/lub maszyn.

* Na stopien przetworzenia surowca wpltywaja
mozliwosci techniczne i prawne jego obrdbki.
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Mozliwosci prawne dodatkowej dziatalnosci

RHD - ROLNICZY HANDEL DETALICZNY. Wytwarzanie produktow we
wtasnym gospodarstwie z witasnych surowcow oraz ich sprzedaz
konsumentom finalnym.

SPRZEDAZ BEZPOSREDNIA. Ograniczona obrdbka (uémiercanie,
odgtawianie, patroszenie, obciecie ptetw) w dedykowanych
pomieszczeniach.

DZIALtALNOSC MARGINALNA LOKALNA OGRANICZONA MLO.
uprawnia do "gtebszego" przetwarzania ryb (na ptaty, dzwonka,
filety produkty wedzone, smazone, marynowane) zaktady o matych
zdolnosciach produkcyjnych.

PRZETWORNIA RYB. Duze zaktady produkcyjne. Brak limitow
(terytorialnych, ilosciowych, zakresu obrobki, pochodzenia surowca).
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Korzysci wynikajgce ze stosowania
maszyn i urzadzen

* Przyspieszenie przetwarzania surowca®.

* Zmniejszenie ucigzliwosci obrobki recznej.

* Petniejsze zagospodarowanie dostepnego surowca.

* Stworzenie zréznicowanych i oryginalnych produktow.

* ze wzgledow sanitarnych czas wykonywania czynnosci
obrébczych (np. patroszenie) nalezy zmniejszy¢ do minimum.
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Typy maszyn do obrébki ryb

* Maszyny uniwersalne

(budowa maszyn w matym stopniu zalezy od gatunku
i wielkosci obrabianej ryby),

* Maszyny specjalistyczne

(dedykowane do obrobki okreslonego gatunku ryby, a
w ramach gatunku rozmiaru ryby).
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Rynek maszyn do obrébki ryb

* Maszyny do realizacji uniwersalnych operacji s3
dostepne s3 na rynku miedzynarodowym.

* Specjalistyczne maszyny przeznaczone do obrdébki
ryb stodkowodnych, ze wzgledu na niszowy rynek
i specyficzny surowiec, nie sa przedmiotem
zainteresowania wielkich producentéw maszyn.
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Maszyny w Polsce

Zwiekszony popyt na ryby czesciowo przetworzone
przy jednoczesnym braku na rynku maszyn
specjalistycznych wymusity koniecznos¢ opracowania
w kraju wtasnych rozwigzan.

Opracowano urzadzenia proste i mate, a przez to
niedrogie, do wstepnej obrdbki ryb stodkowodnych.
Urzadzenia te powstaty gtownie w ramach
europejskich programéw innowacyjnych.
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Maszyny w Polsce

Na szczegdlng uwage zastugujg maszyny przeznaczone
sg do realizacji nastepujgcych operacji:

odgtawianie,

patroszenie,

ptatowanie,

dzwonkowanie,

ciecie mrozonych filetéw,

przecinanie osci w tuszkach, ptatach i filetach,
odzyskiwanie miesa od kostnych pozostatosci po
ptatowaniu i filetowaniu.
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Odglawianie

Rodzaje cie¢ odgtawiajacych
I-l proste, lI-1l skosne, llI-11l okotoskrzelowe po prostych,
IV-1V okotoskrzelowe po tuku
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Odglawianie — ryby mate

Moc napedu
0,37 kW

Uniwersalny noz tarczowy
ciecie proste lub skosne
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Odglawianie - ryby duze

Ciecie okotoskrzelowe po tuku
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Odgtawianie — ryby duze

gabaryty (LxBxH):
750x505x825 mm
zapotrzebowanie mocy:
0,55 kW,
przepustowosc¢

okoto 25 ryb-min

Odgtawiarka stotowa

ciecie okotoskrzelowe
po tuku




Odglawianie - ryby duze




Patroszenie

N 4
&\ T = \g\\’ | Nacinanie |
s = f jamy brzusznej
Usuwanie
whnetrznosci

Whnetrznosci, szczegodlnie przewod pokarmowy, sg najbardziej podatne
na niekorzystne zmiany powodujgce obnizenie jakosci surowca.
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Patroszenie

TN

mechaniczne podcisnieniowe
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Patroszenie mechaniczne

zeslizg odpadow )
Przyrzad do patroszenia
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Patroszenie
podcisnieniowe
etapy

twor kostny
(aparat Webera)

WySySa n ie

Wypatroszona ryba .
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Patroszenie podci$nieniowe - ryby duze

Patroszarka podcisnieniowa karpi

e gabaryty (LxBxH):
- modut obrobczy: néz . ssawa

1050x520x1180 mm,
- zbiornik na odpady: modut
870x400x1303 mm, obrobczy

e zapotrzebowanie mocy:
- naped pompy prozniowej:
1,5 kW
- naped noza:
0,55 kW
* przepustowosc:
okoto 15 ryb-min

zbiornik ¥

pompa
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Patroszenie podci$nieniowe — ryby duze

= modut obrébczy

_|=

zbiornik
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Patroszenie podci$nieniowe - ryby duze
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Dzwonkowanie
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Dzwonkowanie

gabaryty (LxBxH):
560x680x510 mm
zapotrzebowanie
mocy:

0,55 kW,
przepustowosc
okoto 25 ryb-min

Dzwonkownica stotowa
(praca okresowa)
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Cigcie na paski produktéw zamrozonych

Paski sandacza
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Cigcie na paski produktéw zamrozonych

* Technika ogrzewania powierzchniowego stwarza
warunki dla petniejszej odwracalnosci procesu
zamrazania.

* Korzystne jest wykonywanie operacji
technologicznych takich jak ciecie i panierowanie
na produkcie zamrozonym, a nastepne szybkie
jego smazenie w gtebokim oleju.

 Koniecznym elementem procesu jest rozdziat
indywidualnie mrozonych filetow na paski.
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Dzwonkownico - paskarka

gabaryty (LxBxH):
560x680x510 mm
zapotrzebowanie
mocy:
0,55 kW,
przepustowosc
- paska do 45 ryb-min!
- dzwonka 25 ryb-min-!

Dzwonkownica z paskarka
(praca okresowa)
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Ptatowanie

I

Schemat operacji ptatowania:
1, 2 - ptaty, 3 - wyciety kregostup, 4, 5 - noze
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Ptatowanie

Ptaty i odpad po
ptatowaniu
w ptatownicy z nozami
tarczcowymi
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Platowanie

rolki wprowadzajace

gabaryty (LxBxH):

760x680x560 mm

zapotrzebowanie

mocy:

1,5 kW,

przepustowos¢

okoto 15 ryb-min-! zespot
regulacji
wielkosci

para nozy szczeliny

Ptatownica stotfowa ryb stodkowodnych sredniej
wielkosci (do obrobki m.in. pstragdéw, karpi, leszczy)
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Obrébka pozostatosci po ptatowaniu

.

Odpad po ptatowaniu
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Obrébka pozostatosci po ptatowaniu
(usuwanie sktadnikow niepozagdanych w dalszym przetwarzaniu)

odpad

mieso do odzyskania
(cze$¢ kregostupa z nerka) & Y

Kostny odpad po ptatowniu i obrobce

Zaktad Technologii i Mechanizacji Przetworstwa MIR-PIB



Urzadzenie do obrébki pozostatosci po ptatowaniu

gabaryty (LxBxH):
600x580x370 mm
zapotrzebowanie
mocy:

0,37 kW,
przepustowosc¢
30-45 ryb-min!

Wycinarka kregostupa
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pEliminowanie” osci zawartych w tkance
mi¢$niowej
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Przecinanie osci

* Uciazliwosc¢ osci eliminujemy przez ich pociecie na
kawatki o dt. 3 mm.

 Zabieg wykonuje sie razem z tkanka miesng w taki
sposob, aby zachowac integralnos¢ produktu.

* Do taczenia kawatkow miesa po nacinaniu mozna
zastosowac enzym klasy transferaz (transglutaminaza).
Enzym katalizuje reakcje potaczenia (sieciowania) czyli
wytwarzania nowych miedzyczgsteczkowych wigzan
biatek lub peptydow.
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pEliminowanie” osci zawartych w tkance
mi¢$niowej

Typy przecinarek osci

do tuszek ! do ptatow

do filetow
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Przecinanie osci w tuszkach

gabaryty (LxBxH):
800x800x430 mm
zapotrzebowanie
mocy: 0,55 kW,
przepustowosc:
ok. 20-25 ryb-min-t

Stotowa przecinarka osci w
tuszkach
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Stotowa przecinarka o$ci w tuszkach
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Przecinanie osci w ptatach

gabaryty (LxBxH):
1300x9800x110 mm
Zapotrzebowanie
mocy: 1,12 kW,
przepustowosc:

ok. 20-25 ptatéw-min

Tasmowa przecinarka
osci w ptatach
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Przecinarka osci w ptatach
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Przecinanie osci w filetach

gabaryty (LxBxH):
600x600x500 mm
Zapotrzebowanie
mocy: 0,375 kW,
przepustowosc:

ok. 40-45 filetow-min-?

Przenosnikowa nacinarka osci
w filetach
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Przecinanie osci w filetach

Przenosnikowa przecinarka osci w filetach
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Przecinanie osci w filetach

gabaryty (LxBxH):
340x610x480 mm
Zapotrzebowanie
mocy: 0,25 kW,
przepustowos¢

ok. 40-45 filetow-min-?

Bebnowa przecinarka osci
w filetach
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Stotowa przecinarka o$ci w filetach
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Przetwornie kontenerowe
w Polsce
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Przetwdrnie kontenerowe w Polsce
stan obecny

Przetwornie kontenerowe to w wiekszosci obiekty
karpiowe lub pstraggowe.

Realizujg w gospodarstwach rybackich produkcje z
wtasnych hodowli.

Wielkosciowo s3 to obiekty o powierzchni ok 250 — 500
m2.

Oferuja giownie swiezg rybe patroszong (tusze,

ptaty, filety) w lodzie, lub vacuum.

Wieksze obiekty posiadajg wyposazenie umozliwiajgce
produkcje takze ryby wedzonej i ryby mrozonej.

Zaktad Technologii i Mechanizacji Przetworstwa MIR-PIB



PSB (punkt sprzedazy bezposredniej)
3-kontenerowa mini-przetwornia i sklep
Ryba

ywa Zestawienie pomieszczen
1. Pomieszczenie obrobki wstepnej
(7,3 m2).
2. Pomieszczenie obrobki wtasciwej
(7,3 m2).
3. Sklep (5,3 m2).

4. Sklep — przestrzen dla klientow
(5,5 m2).
5. Chtodnia na produkt gotowy (3
i ——— palety EUR) (4,61 m2).
?l Personel 6. Pomieszczenie socjalne (4,7 m2)

Caty obiekt sktada sie z trzech konteneréw 20 ft. Konstrukcja stalowa ze
scianami z ptyty warstwowej z rdzeniem poliuretanowym. Wysokos¢
pomieszczen 3m. Podtoga blacha - aluminiowa antyposlizgowa.
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PSB (wyposazenie technologiczne)

Waga pomostowa z drukarka etykiet.
Ogtuszarka elektryczna komorowa.
Stét do patroszenia ( dwa miejsca pracy), z otworami rzutowymi na odpady.
Szczotka doczyszczajaca.
Zlew z szafka do ptukania ryby.
Stot do filetowania z deskami roboczymi z polipropylenu.
Nacinarka filetow.
Lada chtodnicza, pojemnosc: 300 I.
Waga etykietujgca do wazenia opakowan produktu gotowego.
. Kasa fiskalna z szufladg.
. Wytwornica lodu tuskowego.
. Kontener 20 ft. wyposazony zgodnym z przeznaczeniem w instalacje elektryczng,
wodng, kanalizacyjng, chtodnicza. (3 szt.).
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W PSB mozliwy jest przeréb surowca od ryby zywej do sprzedazy do gotowego produktu z
lady chtodnicze;.

Szacunkowa cena (netto) gotowego zmontowanego obiektu 250 tys. zt
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