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Pochodzenie wynikow

Wptyw rodzaju technologii produkcji
rybackiej i jakosci srodowiska wodnego na
wybrane wskazniki hodowlane i
patomorfologiczne karpia konsumpcyjnego
(Ciprinus carpio L.)

realizowany w obrebie Sektorowego Programu Operacyjnego Rybofowstwo i
przetworstwo ryb 2004- 2006. Realizacja w latach 2007-2008.

Doktorat_ pt.: Wybrane parametry
jakosci tkanki miesniowej karpia w zaleznosci od charakteru

zywienia"




Materiat

TECHNOLOGIA SEMI-EKSTENSYWNA

(naturalna, ekologiczna), z minimalnym udziatem pasz lub bez
dokarmiania ryb, na pokarmie naturalnym.

KN SM

TECHNOLOGIA NISKO-INTENSYWNA

Ryby zywione paszami zbozowymi oraz pokarmem naturalnym.

PS GL
TECHNOLOGIA INTENSYWNA

Tucze przemystowe — karpie zywione wytacznie granulatem Aller-
Aqua lub innymi, hodowane w sadzach na wodach pochtodniczych
lub stawach.
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Materiat c.d.

Karp konsumpcyjny — 2 i 3 letnie ryby

Terminy odtowu: lipiec(07) 2007
pazdziernik(10) 2007

Z kazdego gospodarstwa, w kazdym terminie pobrano 10
ryb (tacznie 180 szt.)

Natychmiast po odtowieniu ryby usmiercano i
odfiletowano. Filety do oceny organoleptycznej umyto.
Nastepnie zamrazano w temp. -21°C i przechowywano w
temp. -18°C do czasu przeprowadzenia analiz.

Przeprowadzono ocene organoleptyczng i analize
chemiczng skfadu



e Zawartos¢ biatka wynosita 17 — 18%.
Biatko jakoscig rownie wzorcowemu, tatwo
przyswajalne

W wieprzowinie ok. 12%, schabie — 14,3%,
wotowinie do 21,5%

e Zawartosc ttuszczu srednio 2%, od <1%
wiosng do 2,5-3% latem.

56% -ttuszcze JINKT, 26% - WNKT, 18% NKT!
Przyswajalnosc ttuszczu — 91%
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Karp — wyniki: profil kwasow

ttuszczowych
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Metale ciezkie

Zawartosc otowiu i kadmu ponizej limitow
dopuszczalnych.




Karp — wyniki: ocena organoleptyczia
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Karpie z polskich gospodarstw
rybackich s3 najwyzszej jakosci
surowcem i zastuguja na znacznie
szersze wprowadzenie ich do
jadtospisu



Powstata hipoteza, ze neandertalczyk zniknat z
powierzchni Ziemi z powodu diety, w ktorej
dominowato mieso ssakow, a Homo sapiens
uzyskat przewage dzieki spozywaniu duzej
ilosci ryb (ok. 50 % diety).
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