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INSPIRACIJE
GASTRONOMICZNE | PRZETWORCZE
DLA PRODUCENTOW RYB StODKOWODNYCH
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KAMIL KLEKOWSKI
+48 790 247 247
kamil@klekowski.com



KIM JESTEM | DLACZEGO O TYM MOWIE?

Szef kuchni

Szkoleniowiec

Doradca kulinarny
Promotor regionalnych produktow, zwtaszcza ryb
Wspotorganizator konkursow kulinarnych “Czas na
rybe!” i Akwakultura na talerzu

Wieloletnia wspotpraca z Grupg Rybacka “Opolszczyzna”,
Polski Karp sp. z 0.0., OPRJ




DLACZEGO RYBY SLtODKOWODNE MAJA OGRONMNY POTENCIJAL?

e l[Okalnosc

e ZrOwnowazona produkcija

e Wysoka wartoscC odzywcza

e dostepnosc przez caty rok

e SWIezosC

e wiarygodne zrédto pochodzenia



NIE SPRZEDAJECIE TYLKO RYBY...

Klient kupuje:
e wygode (brak osci, obrobiona ryba)
e smak
e gotowy pomyst na positek
e krotki czas przygotowania/ gotowe produkty
e l[okalnosc
e zdrowie

WARTO ZWIEKSZAC WARTOSC DODANA RYBY




INSPIERACJE GASTRONOMICZNE (I NIE TYLKO) DLA RYBAKOW

WEDLINIARSTWO WYWARY, FONDY, GARMAZERIA WSPOLPRACA Z
RYBNE BULIONY RYBNA HORECA
kietbasa z karpia fond rybny Weki (np. ryba w pomidorach, w Wspoétpraca z HoReCa:
pasztety bulion premium curry, po azjatycku) relacje z lokalnymi restauracjami,
kabanosy demi-glace rybny Pasty ( arpi g szukanie nowych rozwigzan dla
frankfurterki koncentraty P asty inp. 2 karpla Wetzonedo, szeféw kuchni, szkolenia
o . jesiotra, pstraga) . .
parowki bazy do sosow kucharzy, wspolne promocje
szynka rybna Pikle (marynowane kawatki ryb (eventy, kolacje degustacyjne),
karp wedzony ryby, octowe premium) wizyta studyjna w
Gotowe potrawy (np. pierogi gospodarstwach rybackich.
krokiety)
. wykorzystanie pozostatosci pozyskiwanie kolagenu i
ZAGOSPODAROWANIE PRODUKTOW dla karme dla zwierzat zelatyny
UBOCZNYCH | GOSPODARKA OBIEGU
oleje rybne Skory ryb w przemysle

ZAMKNIETEGO

modowym i galanteryjnym




INSPIRACJA NR 1

Dlaczego wtasnie karp?

iy KIELBASA Z KARPIA
e wysoka zawartosc ttuszczu

KABANOSY
e soczystose PAROWKI

SZYNKA RYBNA
e dobra struktura miesa PASZTETY

e Swietnie przyjmuje przyprawy i dym KARP WEDZONY




INSPIRACJA NR 2
WYWARY, FONDY, BULIONY | REDUKCIJE

To co dzis czesto jest odpadem. CO MOZNA PRODUKOWAC?
FOND RYBNY
BULION PREMIUM
e kregostupy DEMI-GLACE RYBNY
e ptetwy s KONCENTRATY
UL ) Temmeelall, BAZY DO SOSOW

e gtowy

e skory

DLA WEGETARIAN, KUCHNI FLEXITARIANSKIEJ, GASTRONOMI!
ROSLINNEJ POSZUKUJACA UMAMI




NSPIRACJANR 3

Weki Pasty Pikle Gotowe potrawy:
e ryba w sosie wtasnym e pasta z karpia wedzonego e marynowane kawatki ryb . pierégi
* ryba w pomidorach * pasta z pstragga e ryby octowe premium » krokiety

e ryba w curry

. ryba po azjatycku * pasta z jesiotra

NAJSZYBCIEJ ROSNACY SEGMENT - PRODUKTY GOTOWE.




INSPIRACJA NR 4

GASTRONOMIA JAKO LABORATORIUM POMYStOW

Co dzi$ robig kucharze? Wspotpraca z HoReCa

* burgery rybne e relacje z lokalnymi restauracjami,

e szkolenia kucharzy,

® tacos
e coviche e wspoOlne promocje (eventy, kolacje
e ramen degustacyjne),

e fish & chips z karpia e wizyta studyjna w gospodarstwach rybackich.

o ryby sous-vide
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NOWE ODStONY KARPIA PODCZAS KONKURSOW
| WARSZTATOW KULINARNYCH




INSPIRACJE SPOZA BRANZY

ZAGOSPODAROWANIE PRODUKTOW UBOCZNYCH | GOSPODARKA OBIEGU ZAMKNIETEGO

Karma premium dla psow i kotéw (np. suszone skory rybne jako gryzaki, liofilizowane
przysmaki, mokra karma premium, dodatki omega-3).

Oleje rybne: suplementy dla zwierzat, dodatki paszowe, preparaty wspomagajgce stawy.

Hydrolizaty biatkowe, wykorzystywane w karmach premium, akwakulturze, suplementac;ji.

Kolagen i zelatyna ze skor i elementow bogatych w kolagen.  seone - mmmommonsscnzicsonn ‘wﬂ.F‘IEI"Z‘:;;lMTU-Fﬂ;E
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JAK ZWIEKSZAC WARTOSC RYBY?

Zywa ryba — patroszona — element kulinarny

(filet/ptat/szkielety) = produkt gotowy —

MARKA




MARKA GOSPODARSTAWA RYBACKIEGO

POKAZYWANIE MEDIA TURYSTYKA RYBACKA
WALOROW SPOtLECZNOSCIOWE
«« Historia miejsca «« Zdjecia potraw -« Degustacje
«« Tradycja o Filmy «« /ZWiedzanie gospodarstw

e JakoscC -« Edukacja klientow «« Warsztaty




BUDOWANIE MARKI GOSPODARSTWA

«« Historia miejsca
e [radycja
e JakoscC




PODSUMOWANIE

Nie sprzedawajcie tylko ryby.
Sprzedawajcie smak, wygode, lokalnosc,

historie i doswiadczenie.
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